
EARTH KOFFIE
3,5Café Créme 

Dubbele espresso 4,5
Espresso macchiato 3,6
Cappucino 3,7

3,5Espresso
Haver cappuccino 4,2
Haver latte macchiato 4,8

Warme chocolademelk 3,7

Extra shot espresso 1

Haver flat white 4,9

LEKKERS BIJ DE KOFFIE
7,44 Huisgemaakte friandises
4,9Huisgemaakte appeltaart

Huisgemaakte monchoutaart 4,4

Saucijzenbroodje van de Ouderwetse bakkerij
Luikse wafel met aardbeien of warme kersen (seizoen)

Harderwijker Zeebeer met roomboter

3,9Iets kleins uit eigen keuken

4,9

Met verse slagroom 0,8

VERSE LOSSE THEE

WARM UIT DE OVEN

Verse gemberthee
Verse muntthee 3,8

Rooibos 3,5
Groen 3,5
Bosvruchten 3,5

Jasmijn 3,7
Sterrenmix 3,7
Earl grey 3,5
English breakfast 3,5
Honing 0,4

3,9

5,9

KOFFIE &KOFFIE &          KOFFIE &     
GEBAKGEBAKGEBAK

3,8

Latte macchiato 4,2
Extra caramel 1Flat white

Tipje slagroom 0,8

4,6



LUNCH TOTLUNCH TOT  LUNCH TOT 

VERS BELEGD
Carpaccio
Klassieker op boerenbrood met truffelmayonaise,
pompoenpitten, rucola, Utrechtse oude gracht kaas 
en zongedroogde tomaatjes

Chicken BLT
Boerenbrood met gerookte kip, bacon, sla, tomaat,
komkommer en pittige mayonaise

Steak sandwich
Boerenbrood met diamanthaas, gebakken champignons,
ui en balsamico mayonaise

Avocado sandwich
Boerenbrood met avocado, gekookt ei, bietenspread,
rode ui en kruidenmayonaise

Smokey fish
Boerenbrood met zalm, forel, en paling geserveerd 
met gefrituurde kappertjes, rode ui en aioli

Tonijnsalade
Boerenbrood met huisgemaakte tonijnsalade, rode ui, 

Gamba’s

gekookt ei en haricots verts

Boerenbrood met zes gebakken gamba’s in romige  
knoflooksaus met chili en lente-ui

Tino
Bakkersbol met gebakken kippenlever,
spek, ui en een scheutje vieux

Java
Bakkersbol met in ketjap en knoflook 
gemarineerde diamanthaas, lente ui 
en sesamzaad

Barneveld
Bakkersbol met warme kippendijen 
in romige pestosaus met cashewnoten

16,9

15,9

17,9

15,4

18,4

15,9

16,9

16,4

16,9

16,4

+4 pittige gamba’s €5,-
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Kroketten met brood of friet
2 ambachtelijke rundvlees kroketten van Oma Bobs uit Amsterdam

Black Angus burger 
Maïsbrioche met ambachtelijke Angus burger,

Maïsbrioche met crispy chicken, sla, tomaat,
gefrituurde ui en huisgemaakte frisse mosterdsaus

sla, tomaat, komkommer, gefrituurde ui,
spek, cheddar en relish

Crispy chicken burger

Hete kip
Surinaamse Bara belegd met pittige kip en atjar

Wisselend lunchgerecht..
Wat de chef bedenkt

MAALTIJD SALADES
Beef
Salade met gesneden diamanthaas, Utrechtse oude gracht
kaas, gebakken chamignons, spek, ui en crostini’s met pesto

Smokey fish
Salade met 3 soorten gerookte vis, zalm, forel en paling 
met rode ui, gefrituurde kappertjes en ailoli

Geitenkaas
Salade met lauwwarme geitenkaas, granaatappelpitjes,
huisgemaakte granola en blauwe bessen

Carpaccio
Salade met carpaccio, truffelmayonaise, Utrechtse oude  
gracht kaas, zongedroogde tomaatjes en pompoenpitten

Geserveerd met brood +1,50

medium rare gebakken

14,4

15,9

16,9

16,9

dagprijs

24,9

23,9

21,4

22,9

BROODJE VOOR DE KINDEREN
Ham, kaas, smeerleverworst, chocopasta of pindakaas

5,9



HUISGEMAAKTEN SOEPEN

TOSTI’S VAN BOERENBROOD

BAGELS

Tuna melt
Uit de oven, tonijnsalade met cheddar kaas en avocado 

14,9

PLATES

Alle plates worden geserveerd met friet en salade

klein soepje naar keuze geserveerd in een wijnglas 7,-

Tomaten soep
Met pesto, geserveerd met een luxe broodstick

9,4

Wisselende soep
Geserveerd met een luxe broodstick

10,4

Geitenkaas
Prosciutto, blauwe bessen en honing

11,9

Caprese
Mozarella, tomaat en pesto

11,9

Jong belegen
Beemster jong belegen en slagers achterham

10,4

Zalm
Kruidenkaas, rode ui en kappertjes

12,9

Geitenkaas
Groene appel, walnoten, granaatappelpitjes en honing

11,4

Black Angus burger
Maïsbrioche met ambachtelijke Angus burger, sla, tomaat, 
komkommer, gefrituurde ui, spek, cheddar en relish

medium rare gebakken 23,4

Saté
Varkenshaassaté met seroendeng, atjar en kroepoek

25,4

Vis van de dag
Wisselende vis met bijpassende saus

dagprijs

Crispy chicken burger
Maïsbrioche met crispy chicken, sla, tomaat,
gefrituurde ui en huisgemaakte frisse mosterdsaus

23,4

Diamanthaas
Gebakken biefstuk met jus de veau

29,4



Broodplankje
Vers afgebakken meergranen
bol met tonijnmayonaise, 
tapenade en creamcheese

Tomatensoep
Met pesto en luxe broodstick

Wisselende soep
Met luxe broodstick

9,9

9,4

10,4

TUSSENGERECHT
Klein soepje naar keuze geserveerd in een wijnglas

7

DINER VANAFDINER VANAF    DINER VANAF  
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VOORGERECHTEN
Carpaccio
Carpaccio met aceto, cashewnoten, rucola en bundelzwammen

Gamba’s
Romige knoflooksaus met zes gebakken gamba’s, chili ,
bosui en een luxe broodstick

Warm gerookte zalm
Gerookte zalm, zalmmousse, appelvenkeltartaar en
mierikswortelcreme

Knolselderij
Carpaccio van knolselderij met truffelmayonaise,
zongedroogde tomaatjes en amandelen

Wisselend voorgerecht
Elke keer iets verrassends om de avond mee te beginnen

17,4

16,9

17,4

13,9

dagprijs



HOOFDGERECHTEN

LUIGI’S SPECIAL MENU

Wisselend voorgerecht

Keuze van de slager of visboer 

57,4

Wisselend dessert

uitbereiden naar 4 gangen
met een huisgemaakt soepje + €7

Zeebaars
Beurre blanc, geblancheerde groente, huisgemaakte 

Wisselend aanbod wat het seizoen brengt

Linguine aglio e olio met zeven gamba’s en rivierkreeftjes
Linguine met gamba’s

Diamanthaas 
Jus de veau, geblancheerde groente en huisgemaakte 

Keuze van de slager

Camembert fondue
In zijn eigen korst gesmolten camembert met een garnituur
van rauwe ham, broodstick, crostini’s en ingelegde groente

Keuze van de visboer

Wisselend aanbod wat de slager brengt

ook vegetarish 

29,4

dagprijs

29,4

29,4

groente créme

Ribeye 
Grain-fed ribeye met pepersaus, geblancheerde groente en
huisgemaakte groente créme

37,4

dagprijs

24,9

ca.200 gr

ca.250 gr

groente créme

Gele curry 
Vegan curry met groente, geserveerd met naanbrood

24,9

+ pittige gamba’s €5,-



Black Angus burger

Saté
Varkenshaassaté met seroendeng, atjar en kroepoek

Noodles beef

Noodles kip
Oosterse noodles met kippendijen en geroosterde groenten

Oosterse noodles met gemarineerde diamanthaas 

Noodles vegetarisch
Oosterse noodles met geroosterde groenten, cashewnoten

NOODLES

en geroosterde groenten

en atjar

KINDERMENU

Kroket of frikandel

Black Angus burgertje
Garnalenspiesje

Geserveerd met friet, appelmoes, mayonaise en ketchup

BIJGERECHTEN
Kleine friet
Grote friet
Seizoens groenten
Kleine salade 

Crispy chicken burger

23,4

23,4
Maïsbrioche met crispy chicken, sla, tomaat,
gefrituurde ui en huisgemaakte frisse mosterdsaus 

25,4

De bovenstaande drie gerechten worden geserveerd 

23,9

22,9

19,9

10,4
12,4
9,9

3,9
4,9
6,9
4,9

met friet en salade

Maïsbrioche met ambachtelijke Angus burger, sla, tomaat, 
komkommer, gefrituurde ui, spek, cheddar en relish

medium rare gebakken



DESSERT

KOFFIE MET SMAAK
Irish 
Koffie met Jameson, bruine suiker en slagroom

Luigi’s
Koffie met Kahlua en slagroom

Brasil
Koffie met Tia Maria en slagroom

Italian
Koffie met Disaronno en slagroom

French
Koffie met Grand marnier en slagroom

Spanish
Koffie met Likeur 43 en slagroom

Wisselend dessert
Elke keer weer iets lekkers

12,4

Kaasplankje van Apéro
Mooie proeverij van 5 verschillende kazen (wanneer Apéro
geopend is)

14,9

Snoeperij Luigi’s
4 huisgemaakte friandises met koffie of thee

10,4

Kinderijsje
Kinderverrassing gevuld met ijs

5,9

8,6

Bread & butter 
Pudding van peer met pure chocolade en vanille ijs

12,4

Coupe Luigi’s
Luigi’s koekjes ijs, crumble van koekjes en slagroom

11,4
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